
Stilvoll einfacher Genuss. 
Handgemachte Pasta, frischer Fisch von der Adriaküste, bestes 
Fleisch von lokalen Metzgern und Gemüse direkt von unserem 

eigenen Arnica Acker. Ein Gefühl von Leichtigkeit stellt sich ein, 
während du frisch zubereitete italienische Klassiker in 

nonchalanter Eleganz genießt.



ANTIPASTI

Tatar vom einheimischen Rind
mit cremigem Eigelb und Focaccia 

21 €

Vitello Tonnato
mit Kapern aus Pantelleria und Kalbsjus

19 €

Carpaccio von der Bernsteinmakrele
mit Zitrusfrüchten und grünem Sellerie

21 €

Büffelmozzarella Amò
mit Radicchio di Treviso in Balsamico-Essig aus Modena  

und Tropea Zwiebeln
17 €



PRIMI PIATTI

Pappardelle
mit Rehragout und getrockneten Steinpilzen

21 €

Risotto Carnaroli
mit Kürbis und Taleggio

18 €

Orecchiette
mit Cime di Rapa, Sardellen aus Apulien und Stracciatella

18 €

Pasta e fagioli
15 €

mit violetten Garnelen aus Porto Santo Spirito + 9 €

Kastaniencremesuppe
mit Scorzone Trüffel

14 €



SECONDI PIATTI

Filet vom einheimischen Rind
mit Sauce Hollandaise oder Rotweinjus

32 €

Kalbswange in Lagrein geschmort
28 €

Lammkoteletts „Scottadito“ 
30 €

Filet vom Seesaibling aus dem Trentino
mit Schnittlauchsauce und Saiblings Kaviar

30 €



CONTORNI

Kartoffelpüree
6 €

Pommes frites  
6 €

Peperonata
6 €

Spinat in Butter 
6 €

Grüner Salat
6 €



DOLCI

Tiramisù
mit Pistazien aus Bronte

12 €

Cremoso alla gianduia 
12 €

Birnen Tartellette
mit karamellisierten Walnüssen und Schokoladen-Sorbet

12 €

Käseselektion vom „Genussbunker“
mit Feigen Chutney

15 €

Sorbet oder Eis des Tages
4 €

Gedeck, Brot und Olivenöl € 2,5


